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COMMUNAUTE DE COMMUNES

DES DEUX RIVES
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CUISINE COMMUNAUTAIRE
Zone de Prouxet

82400 VALENCE D'AGEN

Tél : 05-63-05-10-55

SCOLAIRE - GARDERIES

MENUS
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&

SEMAINE N° 15 - DU 6 AU 10 AVRIL 2026

v

o
L0NE

Jauhnee des

*i@ Frres & Seaurs

@

v\.

LUNDI 6

MIDI

. N MARDI 7 MERCREDI 8 JEUDI 9 VENDREDI 10
Lundi de Paques
- SALADE SALADE PIEMONTAISE | CAROTTES RAPEES | BOUILLON DE POT AU
% _ VERTE g VINAIGRETTE FEU
A L’EMMENTAL 457 PAUPIETTE DE VEAU ) . .
(EVIMENTAL et vinaigrette servisapart) | AUX CHAMPIGNONS | SAUTE DE LAPIN A LA | FILET DE SAUMON A
. DIJONNAISE L’OSEILLE
SAUCISSE GRILLEE HARICOTS BEURRE
ERITES PERSILLES MACARONIS CHOUX ROMANESCO
BECHAMEL
L ..  VACHE YAOURT FERMIER
CREME DESSERT ¥ QUIRIT AROMATISE A «£s. BABYBEL
POMME FRUIT

PRODUITS ISSUS DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE

AIDE U.E A DESTINATION DES ECOLES

LES MENUS SONT ELABORES AVEC LA COLLABORATION D'UNE DIETETICIENI\!E, ET, EN FONCTION DES RECOMMANDATIONS
DU PLAN NATIONAL NUTRITION SANTE ( PNNS)

LA LEGISLATION NOUS OBLIGE DE VOUS TENIR INFORMES DE L'ORIGINE DE TOUTES LES VIANDES BOVINES QUE NOUS VOUS
SERVONS, CES INFORMATIONS SONT A VOTRE DISPOSITION AUPRES DE NOS HOTESSES DE LIVRAISON, NHESITEZ PAS A LES

LEUR DEMANDER.




COMMUNAUTE DE COMMUNES

DES DEUX RIVES

CUISINE COMMUNAUTAIRE
Zone de Prouxet

82400 VALENCE D'AGEN

Tél : 05-63-05-10-55

MENUS
CRECHE

SEMAINE N° 15 - DU 6 AU 10 AVRIL 2026

MIDI

?

CRECHE :

LUNDI 6

Lundi de Paques MARDI 7

MERCREDI 8

JEUDI 9

VENDREDI 10

SALADE VERTE A
L’EMMENTAL

SAUCISSE GRILLEE

POMMES DE TERRE
PERSILLEES

COMPOTE

SALADE PIEMONTAISE

ESCALOPE DE VEAU
AUX CHAMPIGNONS

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

FROMAGE

FRUIT

CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE

SAUTE DE LAPIN A LA
DIJONNAISE

MACARONIS
YAOURT FERMIER

AROMATISE A LA
VANILLE

BOUILLON DE POT AU
FEU

FILET DE SAUMON A
L’OSEILLE

CHOUX ROMANESCO
BECHAMEL

FROMAGE

FRUIT

PRODUITS ISSUS DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE

LES MENUS SONT ELABORES AVEC LA COLLABORATION D'UNE DIETETICIENNE, ET, EN FONCTION DES RECOMMANDATIONS

DU PLAN NATIONAL NUTRITION SANTE ( PNNS)

LA LEGISLATION NOUS OBLIGE DE VOUS TENIR INFORMES DE L'ORIGINE DE TOUTES LES VIANDES BOVINES QUE NOUS VOUS
SERVONS, CES INFORMATIONS SONT A VOTRE DISPOSITION AUPRES DE NOS HOTESSES DE LIVRAISON, NHESITEZ PAS A LES

LEUR DEMANDER.

MENUS DES MIXES SEMAINE N°2




CUISINE COMMUNAUTAIRE
Zone de Prouxet

82400 VALENCE D'AGEN

Tél : 05-63-05-10-55

MENUS
PETITE CRECHE

SEMAINE N° 15 - DU 6 AU 10 AVRIL 2026

MIDI

?

CRECHE :

LUNDI 6

Lundi de Paques MARDI 7

MERCREDI 8

JEUDI 9

VENDREDI 10

SALADE VERTE A
L’EMMENTAL

SAUCISSE GRILLEE

POMMES DE TERRE
PERSILLEES

COMPOTE

SALADE PIEMONTAISE

ESCALOPE DE VEAU
AUX CHAMPIGNONS

HARICOTS BEURRE
PERSILLES

FROMAGE

FRUIT

CAROTTES RAPEES
VINAIGRETTE

SAUTE DE LAPIN A LA
DIJONNAISE

MACARONIS
YAOURT FERMIER

AROMATISE A LA
VANILLE

BOUILLON DE POT AU
FEU

FILET DE SAUMON A
L’OSEILLE

CHOUX ROMANESCO
BECHAMEL

FROMAGE

FRUIT

PRODUITS ISSUS DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE

LES MENUS SONT ELABORES AVEC LA COLLABORATION D'UNE DIETETICIENNE, ET, EN FONCTION DES RECOMMANDATIONS

DU PLAN NATIONAL NUTRITION SANTE ( PNNS)

LA LEGISLATION NOUS OBLIGE DE VOUS TENIR INFORMES DE L'ORIGINE DE TOUTES LES VIANDES BOVINES QUE NOUS VOUS
SERVONS, CES INFORMATIONS SONT A VOTRE DISPOSITION AUPRES DE NOS HOTESSES DE LIVRAISON, NHESITEZ PAS A LES

LEUR DEMANDER.

MENUS DES MIXES SEMAINE N°2




CUISINE COMMUNAUTAIRE

CEST LA JOURNEE

- Zone de Prouxet MENUS INTERNATIONALE
ot o connee 92400 VALENCE D'AGEN DES FQ‘EEES ET EUES
ES DEUX RIVES Tél : 05-63-05-10-55 ,
RESIDENCE BALIVERNES :\*'
O O
Bha, "Gt S
SISTER BROTHER
}5 Léﬂn\’gguszs
, SEMAINE N° 15 - DU 6 AU 12 AVRIL 2026 “.'_’Es ottt
EUNBES MARDI 7 MERCREDI 8 JEUDI 9 VENDREDI 10 SAMEDI 11 DIMANCHE 12
Lundi de Paques
CREME DE NAVETS | POTAGE DE CELERI | POTAGE DE POIS VELOUTE DE BOUILLON DE POT AU| POTAGE BRETON VELOUTE
CASSES COURGETTES FEU D’ASPERGES
SALADE COMPOSEE | SALADE VERTE A LA FONDS
(salade-coppa-fonds | FOURME D'AMBERT SALADE CAROTTES RAPEES TABOULE A D’ARTICHAUTS A AVOCAT AU THON
d’artichauts- PIEMONTAISE VINAIGRETTE L'ORIENTALE L'ITALIENNE
parmesan) SAUCISSE GRILLEE I CASSOULET AU
PAUPIETTE DE VEAU EUFS DURS FILET DE SAUMON CANNELLONIS CONFIT DE CANARD
PINTADE DE LA FRITES AUX CHAMPIGNONS AUX AILLETS BOLOGNAISE
MIDI FERME ROTIE SAUTE DE LAPIN A LA FROMAGE
FROMAGE HARICOTS BEURRE DIJONNAISE CHOUX ROMANESCO SALADE VERTE
CHAMPIGNONS PERSILLES BECHAMEL FRAISIER
FARCIS CREME DESSERT MACARONIS FROMAGE
! SAVEUR VANILLE FROMAGE FROMAGE
POMMES DAUPHINES FROMAGE YAOURT FERMIER
FRUIT FRUIT AROMATISE A
FROMAGE PATISSERIE L’ABRICOT
FORET NOIRE
PLATS DE REMPLACEMENT N°2
* PRODUITS ISSUS DE L'AGRICULTURE BIOLOGIQUE
ENTREE TOMATES EN SALADE OU OEUFS DURS
VIANDE FILET DE COLIN OU HACHE DE VEAU (dimanche — BLANC DE POULET) LES MENUS SONT ELABORES AVEC LA COLLABORATION D'UNE DIETETICIENNE, ET, EN
LEGUME PUREE OU CAROTTES PERSILLEES FONCTION DES 3
RECOMMANDATIONS DU PLAN NATIONAL NUTRITION SANTE ( PNNS)
DESSERT COMPOTE OU LAITAGE OU FRUIT

LA LEGISLATION (DECRET NATIONAL 2002-1465 ET REGLEMENT UE 1337/2013) NOUS OBLIGE DE VOUS TENIR INFORMES DE L'ORIGINE DE TOUTES LES VIANDES BOVINES, PORCINES, OVINES, CAPRINES ET DE
VOLAILLES QUE NOUS VOUS SERVONS, CES INFORMATIONS SONT A VOTRE DISPOSITION AUPRES DE NOS HOTESSES DE LIVRAISON, N'HESITEZ PAS A LES LEUR DEMANDER.

NOUS NOUS PERMETTONS DE PORTER A VOTRE ATTENTION QUE LA QUASI TOTALITE DES PLATS QUE NOUS VOUS PROPOSONS SONT ASSEMBLES, CONFECTIONNES OU MIJOTES DANS NOTRE CUISINE PAR

NOS CUISINIERS.




MON FRERE

i CUISINE COMMUNAUTAIRE
Zone de Prouxet "
82400 VALENCE D'AGEN & est comme
MENUS SANS SEL v Cufo
RESIDENCE BALIVERNES
PARFOIS
. | =
b m énerue
SEMAINE N° 15 -DU 6 AU 12 AVRIL 2026 MAIS JE L'ADORE
LUNDI 6 MARDI 7 MERCREDI 8 JEUDI 9 VENDREDI 10 SAMEDI 11 DIMANCHE 12
Lundi de Paques
CREME DE POTAGE DE POTAGE DE POIS VELOUTE DE BOUILLON DE POT AU} POTAGE BRETON PO:I'AGE DE
i CASSES FEU LEGUMES
ASSIETTE COMPOSEE AUX . FONDS
( -coeurs de TOMATES ET (EUFS | SALADE DE POMMES TABOULE A D’ARTICHAUTS AVOCAT AU THON
palmier-tomates DURS DE TERRE ET L’ORIENTALE VINAIGRETTE
cerises) i JAMBON I CASSOULET
SAUCISSE GRILLEE CEUFS DURS FILET DE SAUMON SPAGHETTIS TOULOUSAIN
PINTADE QE LA ESCALOPE DE VEAU } AUX AILLETS BOLOGNAISE
FERME ROTIE FRITES AUX CHAMPIGNONS SAUTE DE LAPIN YAOURT NATURE
MIDI BASQUAISE CHOUX ROMANESCO SANS SUCRE
CHAMPIGNONS HARICOTS BEURRE (avec dosette de sucre
FARCIS . PERSILLES FRUIT semoule)
I CREME DESSERT LAITAGE
POMMES DE TERRE SAVEUR VANILLE LAITAGE FROMAGE BLANC FRAISIER
CAMPAGNARDES NATURE SANS SUCRE FRUIT
FRUIT (avec dosette de sucre
LAITAGE semoule)
FORET NOIRE PATISSERIE
PLATS DE REMPLACEMENT N°2
* PRODUITS ISSUS DE L'’AGRICULTURE BIOLOGIQUE
ENTREE TOMATES EN SALADE OU OEUFS DURS
VIANDE FILET DE COLIN OU HACHE DE VEAU (dimanche - BLANC DE POULET) LES MENUS SONT ELABORES AVEC LA COLLABORATION D'UNE DIETETICIENNE, ET, EN
LEGUME PUREE OU CAROTTES PERSILLEES FONCTION DES 3
RECOMMANDATIONS DU PLAN NATIONAL NUTRITION SANTE ( PNNS)
DESSERT COMPOTE OU LAITAGE OU FRUIT

LA LEGISLATION (DECRET NATIONAL 2002-1465 ET REGLEMENT UE 1337/2013) NOUS OBLIGE DE VOUS TENIR INFORMES DE L'ORIGINE DE TOUTES LES VIANDES BOVINES, PORCINES, OVINES, CAPRINES ET DE
VOLAILLES QUE NOUS VOUS SERVONS, CES INFORMATIONS SONT A VOTRE DISPOSITION AUPRES DE NOS HOTESSES DE LIVRAISON, N'HESITEZ PAS A LES LEUR DEMANDER.

NOUS NOUS PERMETTONS DE PORTER A VOTRE ATTENTION QUE LA QUASI TOTALITE DES PLATS QUE NOUS VOUS PROPOSONS SONT ASSEMBLES, CONFECTIONNES OU MIJOTES DANS NOTRE CUISINE PAR

NOS CUISINIERS.




K

CUISINE COMMUNAUTAIRE

Zone de Prouxet

82400 VALENCE D'AGEN

DES DEUX RIVES  05-63-05-10-55

MENUS

REPAS ADULTES

DOMICILE - ACCUEIL DE JOUR - PISCINE - SQUASH
HALTE GARDERIE - SESSAD

SEMAINE N° 15 - DU 6 AU 12 AVRIL 2026

BROTHER'S DAY

. LUNDI 6 MARDI 7 MERCREDI 8 JEUDI 9 VENDREDI 10 SAMEDI 11 DIMANCHE 12
undi de Paques
CREME DE POTAGE DE POTAGE DE POIS VELOUTE DE BOUILLON DE POT AU| POTAGE BRETON VELOUTE
CASSES FEU D’ASPERGES
SALADE COMPOSEE ALA FONDS
( -coppa-fonds | FOURME D'AMBERT SALADE TABOULE A D’ARTICHAUTS A AVOCAT AU THON
d’artichauts- PIEMONTAISE L'ORIENTALE L'ITALIENNE
parmesan) / CASSOULET AU
PAUPIETTE DE VEAU EUFS DURS FILET DE SAUMON CANNELLONIS CONFIT DE CANARD
PINTADE DE LA POMMES DE TERRE | AUX CHAMPIGNONS AUX AILLETS BOLOGNAISE
FERME ROTIE PERSILLEES SAUTE DE LAPIN A LA FROMAGE
MIDI HARICOTS BEURRE DIJONNAISE CHOUX ROMANESCO
CHAMPIGNONS FROMAGE PERSILLES FRAISIER
FARCIS FROMAGE
! CREME DESSERT FROMAGE FROMAGE
POMMES DAUPHINES| SAVEUR VANILLE FROMAGE
FRUIT FRUIT
FROMAGE PATISSERIE
FORET NOIRE
PLATS DE REMPLACEMENT N°2
* PRODUITS ISSUS DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE
ENTREE TOMATES EN SALADE OU OEUFS DURS
VIANDE FILET DE COLIN OU HACHE DE VEAU (dimanche - BLANC DE POULET) LES MENUS SONT ELABORES AVEC LA COLLABORATION D'UNE DIETETICIENNE, ET, EN
LEGUME PUREE OU CAROTTES PERSILLEES FONCTION DES ;
RECOMMANDATIONS DU PLAN NATIONAL NUTRITION SANTE ( PNNS)
DESSERT COMPOTE OU LAITAGE OU FRUIT

LA LEGISLATION (DECRET NATIONAL 2002-1465 ET REGLEMENT UE 1337/2013) NOUS OBLIGE DE VOUS TENIR INFORMES DE L'ORIGINE DE TOUTES LES VIANDES BOVINES, PORCINES, OVINES, CAPRINES ET DE
VOLAILLES QUE NOUS VOUS SERVONS, CES INFORMATIONS SONT A VOTRE DISPOSITION AUPRES DE NOS HOTESSES DE LIVRAISON, N'HESITEZ PAS A LES LEUR DEMANDER.

NOUS NOUS PERMETTONS DE PORTER A VOTRE ATTENTION QUE LA QUASI TOTALITE DES PLATS QUE NOUS VOUS PROPOSONS SONT ASSEMBLES, CONFECTIONNES OU MIJOTES DANS NOTRE CUISINE PAR

NOS CUISINIERS.




CUISINE COMMUNAUTAIRE

- Zone de Prouxet
MUNAUTE DE COMMUNES 82400 VALENCE D‘AGEN
DES DEUX R 05-63-05-10-55

Drothers and Sisters
Doy

MENUS SANS SEL

REPAS ADULTES

DOMICILE - ACCUEIL DE JOUR - PISCINE - SQUASH
HALTE GARDERIE - SESSAD

SEMAINE N° 15 - DU 6 AU 12 AVRIL 2026

r»
&

. LUNDI 6 MARDI 7 MERCREDI 8 JEUDI 9 VENDREDI 10 SAMEDI 11 DIMANCHE 12
undi de Paques
CREME DE POTAGE DE POTAGE DE POIS VELOUTE DE BOUILLON DE POT AU, POTAGE BRETON POTAGE DE
CASSES FEU LEGUMES
ASSIETTE COMPOSEE AUX FONDS
( -coeurs de TOMATES ET GEUFS |SALADE DE POMMES TABOULE A D’ARTICHAUTS AVOCAT AU THON
palmier-tomates DURS DE TERRE ET L’ORIENTALE VINAIGRETTE
cerises) JAMBON / CASSOULET
SAUCISSE GRILLEE CEUFS DURS FILET DE SAUMON SPAGHETTIS TOULOUSAIN
PINTADE DE LA ESCALOPE DE VEAU AUX AILLETS BOLOGNAISE
FERME ROTIE POMMES DE TERRE | AUX CHAMPIGNONS SAUTE DE LAPIN YAOURT NATURE
MIDI PERSILLEES BASQUAISE CHOUX ROMANESCO SANS SUCRE
CHAMPIGNONS HARICOTS BEURRE (avec dosette de sucre
FARCIS PERSILLES FRUIT semoule)
I LAITAGE
POMMES DE TERRE CREME DESSERT LAITAGE FROMAGE BLANC FRAISIER
CAMPAGNARDES SAVEUR VANILLE NATURE SANS SUCRE FRUIT
FRUIT (avec dosette de sucre
LAITAGE semoule)
FORET NOIRE PATISSERIE
PLATS DE REMPLACEMENT N°2
* PRODUITS ISSUS DE L’AGRICULTURE BIOLOGIQUE
ENTREE TOMATES EN SALADE OU OEUFS DURS
VIANDE FILET DE COLIN OU HACHE DE VEAU (dimanche — BLANC DE POULET) LES MENUS SONT ELABORES AVEC LA COLLABORATION D'UNE DIETETICIENNE, ET, EN
LEGUME PUREE OU CAROTTES PERSILLEES FONCTION DES ;
RECOMMANDATIONS DU PLAN NATIONAL NUTRITION SANTE ( PNNS)
DESSERT COMPOTE OU LAITAGE OU FRUIT

LA LEGISLATION (DECRET NATIONAL 2002-1465 ET REGLEMENT UE 1337/2013) NOUS OBLIGE DE VOUS TENIR INFORMES DE L'ORIGINE DE TOUTES LES VIANDES BOVINES, PORCINES, OVINES, CAPRINES ET DE
VOLAILLES QUE NOUS VOUS SERVONS, CES INFORMATIONS SONT A VOTRE DISPOSITION AUPRES DE NOS HOTESSES DE LIVRAISON, NHESITEZ PAS A LES LEUR DEMANDER.

NOUS NOUS PERMETTONS DE PORTER A VOTRE ATTENTION QUE LA QUASI TOTALITE DES PLATS QUE NOUS VOUS PROPOSONS SONT ASSEMBLES, CONFECTIONNES OU MIJOTES DANS NOTRE CUISINE PAR

NOS CUISINIERS.
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